COCINA ESPANOLA
COMO DIOS MANDA.

ENTRADAS

FRIAS

Tabla de quesos (100 g).

Jamonibéricode Salamanca. . (409)

Pimiento del piquillo relleno de bonito (3 pzs).

Canelon de cecina con foie gras y trufa.

Boquerones envinagre.

Ensalada de higoconjamén.
Cogollos de Tudela con vinagreta
y cremoso de queso de cabra.

Caneldn de aguacate relleno de centollo real.

CALIENTES

Patatasbravas. ...
Pulpoalagallega. . .
Gambasal gjilo.
Croquetasdejamoénibérico (4pzs).

Alcachofas de Sevilla
conjamonibéricooalmejasgallegas. ..

Chorizosalasidra.

Tortilla Espanola
depatatas,chorizoohongostrufa. ...

Morcillavascaalaparrilla.
Cremadealcachofasenpandehogaza. ... ..
Fabadaasturiana. ..

Coquinas
Seleccion de almejas baby espafolas con salsa mery.

MONTADITOS GOURMET

Navarro(3pzs). ...
Txistorra artesanal, compota de higo y manchego
semicurado.

Matrimonio perfecto Atope Bpzs). ...
Anchoa, boqueron, vinagreta de limon, guindilla,
alegriasriojanas y queso brie.

Mallorquin Bpzs). ..
Sobrasada ibérica con queso manchego fundido
y huevo de codorniz.

Vasco(3pzs). .
Champinones asados, gambas, salsa verde vasca.

ARROCES DE VALENCIA

Paellavalencianaijlaoriginalj ...
Pollo, conejo, alcachofas y judia verde.

Paellanegra,conaliolideazafran. ..
Gambas, calamares, mejillones, pulpo
y navajas gallegas.

Paellaconsolomillo contuétanos.
Solomilloy tuétano deres.

Paellamixta. .
Pollo, costillas, chorizo, calamar, gambas y almejas.

Melosode hongostrufa. .
Hongos de temporada, trufay queso manchego.

PLATOSFUERTES

CochinilloAtope. ...

Bacalaoalagallega (200g). . .
Patatasy almejas.

Chuletillas De Cordero (300g).
Al carbon.

Rabodetoroalacordoba(450g).
Estofado al vino tinto y puré de patatas.

Pimientos de piquillorellenos (4pzs). ...
Brandada de bacalao con gambas.

Solomilloalasbrasas(200g). ...
Con foie grasy salsa de oporto.

Solomilloalasbrasas(200g).
A elegir, salsa de pimienta verde 0 queso cabrales.

Respetamos la purezay esencia de la cocina espafiola. Algunos platillos pueden contener proteinas crudas o poco cocidas. Constimalos bajo su responsabilidad.



