
precios en pesos mexicanos (mxn) - incluyen IVA

QUESOS Y CHARCUTERÍA

CHORIZO IBÉRICO DE BELLOTA 40gr.

 LOMO IBÉRICO 45gr

JAMÓN IBÉRICO DE CAMPO 40gr 
(cincho verde/36 meses maduración)

JAMÓN 100% IBÉRICO DE BELLOTA 40gr 
(cincho negro/60 meses maduración)

CHISTORRA ASADA 120gr

MANCHEGO SEMI CURADO 40gr

MANCHEGO CURADO 40gr

QUESO DE OVEJA 40gr

CROQUETAS

JAMÓN SERRANO (4 piezas) 

TRUFADAS (4 piezas)

BOMBA CATALANA  
papa, short rib, salsa de queso de oveja,                        
salsa brava

PICOTEO

ACEITUNAS BODEGÓN   
chile morita, piel de limón amarillo, aceite de oliva

PAN TUMACA 
pan cristal, tomate rallado, aceite de oliva

PIMIENTOS DE PADRÓN  
“tipo shishito” con sal de colima y un toque cítrico

TORREZNOS  
chicharrón botanero tipo español con sal de grano 

BOQUERONES + pan cristal  
aceite de oliva, piquillos, aceitunas verdes 

PATATAS BRAVAS  
papas fritas montadas con salsa brava, alioli,  
salsa macha 

RABAS  
calamares fritos con salsa brava y limón amarillo 

SETAS AL AJILLO + pan campesino 
PORCIÓN DE PAN CRISTAL

ENTRANTES
ESPÁRRAGOS ASADOS & JAMON SERRANO  
espárragos envueltos en jamon serrano , queso de 
oveja , salsa de queso de oveja

TARTAR DE TOMATE + pan campesino  
tomate rostizado, albahaca, limón amarillo  
y pan campesino

HUMMUS + pan campesino 
pure de garbanzos, pimentón, perejil, aceite de oliva

BURRATA Y PIQUILLOS + pan campesino 
pimientos asados en aceite de oliva, pan campesino, 
tomate cherry, salsa macha 

ENSALADA DE EJOTES  
mezcla de lechugas, ejotes, aderezo de kalamata, 
queso de oveja, almendras, reducción de balsámico 
y kalamata

ENSALADA DE TOMATES 
cortados en cubos, aguacate, cebolla morada, 
vinagreta de jerez

TORTILLA DE PATATAS  

ALBÓNDIGAS DE CORDERO + pan campesino 
sofrito de tomate

HUEVOS ROTOS  
dos huevos tiernos montados sobre patatas fritas 
opción – jamón serrano – chistorra 

DEL MAR

GAMBAS AL AJILLO 
camarón pelado con ajo laminado, guajillo, vino 
blanco, perejil

PULPO A LA GALLEGA  
  

ALMEJAS EN SALSA VERDE  
almeja blanca en salsa de perejil y vino blanco 

PRINCIPALES 

ARROZ MARINERO

pulpo, camarones, ejotes  

ARROZ MELOSO 
sofrito de vegetales asados, hongos al carbón

opción  – rabo de toro +95

CHULETÓN  
rib eye con hueso 650g

CACHOPO 
 

serrano y manchego 

POSTRES

PAY VASCO DEL BODEGÓN  
mezcla de quesos cremosos de oveja y vaca 

TARTA SANTIAGO (sin harina) 
tarta a base de almendra y naranja con helado  
de aceite de oliva

CREMA CATALANA DE CHOCOLATE Y OLIVA  
chocolate amargo, aceite de oliva, sal de grano

HELADO ACEITE DE OLIVA

HELADO CON VINO TINTO,                      
QUESO MANCHEGO, ATE
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